FRIZZANTE “YUNTERO

BODEGAS
. |
Variedad ‘;g"% Nota de cata
M b Amarillo palido con reflejos verdosos,
acavbeo limpio y brillante. Su burbuja fina y
persistente realza su caracter fresco
<> ., y vibrante.
aa Elaboracion [ 0 ereeedenen

Intensos aromas frutales
que recuerdan a manzana
C verde, pera y anisados con notas.

| Para la elaboracién de este mosto, |

se seleccionan las uvas de la
variedad macabeo, recolectadas
mediante vendimia nocturna. De

esta manera conseguimos que la - I  sssssssssssssssssssssnss
uva llegue a bodega a baja : A Suavey gqloso, conun dulzor marcado y
temperatura, y poder preservar asi ; ;) c una acidez equilibrada que aporta

frescura. Suburbuja ligera y bien
integrada realza las sensaciones afrutadas,
dejando un final largo y envolvente.

los aromas propios de la variedad.
Se extrae el mosto de la uva
mediante escurrido en depésito
autovaciante, y a continuacion, se

fermenta a temperatura controlada Gastronomia
(en torno a 122C), para poder
extraer muchos mas aromas y S :
matices. El proceso de - Perfecto para disfrutar solo,
fermentacion es lento y cuidado, y © bien frio, o acompafiado de

se detiene cuando conseguimos
llegar al equilibrio perfecto entre

alcohol, azticares y acidez en el |
vino.

‘postres, frutas frescas, quesos :
© suavesy foie. También
armoniza con aperitivos ligeros:
-y platos de cocina asiatica de
: sabores agridulces.

=

& Analisis
Alcohol (% vol): 5.5+0.5
Acido Acético (g/L):<0.5
PH: <3.60
Acidez total (g/L): 6 +0.5
SO2 libre (mg/L): 35 +5
SO2 total(mg/L): <100
Aztcares (g/L): 70
2.7 Bares de presion

‘Recomendamos servirlo entre :

Informacion Logistica

Pallet Cajas Botellas PesoKg| cContenedor 20" Contenedor 40'

Europallet 105 630 807.50 11 Pallets 24 Pallets
VME Pallet 140 840 1070 10 Pallets 20 Pallets

CODIGO EAN: 8412419002285
Cajas de 6 botellas
21 cajas por fila; S filas por pallet



